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【香港商報訊】記者肖輝哲 通訊員安宣報道：7
月17日上午，第三屆廣東（潮州）特色食品產業
大會在潮州市潮安區東山湖園區潮安支柱產業孵化
基地開幕。

記者現場探館，第三屆 「潮食會」展館綜合建築
面積8萬平米，吸引了超1000家企業參展、參會，
產品展示超 2 萬款，企業推新近千款，完整呈現
「食品+包裝+機器設備」全產業鏈生態。
潮安區委副書記、區長陳創陽在開幕式上詳細介

紹了潮安區的產業情況：當前，潮安區緊扣 「工業
強區」的發展定位和 「爭當全市製造業當家生力
軍、爭創全省縣域經濟發展示範區」的奮鬥目標，
以 「大招商」吸引 「大項目」、支撐 「大產業」、
帶動 「大發展」，奮力推動 「百千萬工程」在潮安
走深走實，取得更大成效。

據悉，在第三屆 「潮食會」的企業參展中，潮州
市外企業佔比近30%，覆蓋粵閩及全國多地知名品
牌。 「我們將持續發揮 『潮食會』作為食品產業 『
風向標』的作用，助力潮州特色食品產業邁向全球
價值鏈中高端。」第三屆 「潮食會」主辦方廣東潮
創展覽有限公司總經理陳澤豐開幕式上表示，本屆
「潮食會」實現 「規模與品質並重」 「創新與服務

融合」 「合作與共贏同行」等三大方面的升級。
據悉，17日下午，第三屆 「潮食會」舉辦全國

渠道平台對接活動，37家參展企業現場推介，樂
爾樂、知花知果、有井有田、T9社區團購、零食
俠客、御果緣、零食歷險記、零食小孩、鍾和風、
汪哥省錢超市、零食諸葛、區域超市採購團隊等十
幾家平台機構的負責人現場選品。18日上午，將
舉辦 「全國渠道平台對接活動·愛零食專場對接
會」，讓眾多優質參展企業與平台決策者高效溝
通、精準對接，提高合作效率。

除集商貿對接、趨勢發布、品牌展示等效能外，
第三屆 「潮食會」也是文化交流的平台。 「府樓
猴」糖果宇宙系列再次成為現場的亮眼元素，生
動、活動的IP形象與色彩明艷的糖果元素，不僅
展現出了潮州特色食品向新、向上的產業活力，更
讓 「潮食會」的品牌形象具象化，吸引更多人認識
「潮食會」、記住 「潮食會」、推廣 「潮食會」。

「潮食會」三方面升級
助特色食品走向全球

【香港商報訊】記者林麗青報道：7月15日5時34
分，文昌航天發射場，搭載着中國空間站重要科學實
驗物資的天舟九號貨運飛船成功發射升空。在這批
「太空快遞」中，香港中文大學（深圳）唐本忠院士

團隊參與的空間站項目首批在軌試驗物資正式啟程，
奔赴中國空間站。這標誌着中國在空間站微生物快速
監測與主動防護技術領域邁出關鍵一步。

該項目針對空間站特殊環境中微生物監測與防控
的重大需求，提出了創新性解決方案。唐本忠院士
團隊貢獻了其原創且國際領先的聚集誘導發光
（AIE）技術，可實時原位監測微生物並快速殺滅
病菌。團隊與西南交通大學合作，將該技術應用於
項目中的 「AIE融合仿生納米抗菌模塊」，在軌發
揮出區分菌類狀態和實時滅菌的關鍵作用。

「AIE融合仿生納米抗菌模塊」利用了創新的仿
生納米抗菌結構，在空間站微重力環境下，對多種
物理、化學以及複合殺菌方式的在軌抗菌效果進行
高效驗證並評估。其靈敏度高、響應快、操作簡
便、穩定性強，為實時掌握空間微生物狀況、保障
航天員健康安全提供了堅實的技術支持。

港中大（深圳）技術
「快遞」至中國空間站

「當時好多內地顧客在香港光顧後感嘆： 『要是家
附近也能吃到這口味就好了！』這句無意之言，就成
了我們北上的契機。」深仔記創始人李文達回憶道。
已在香港扎根42年、擁有8間分店的他，疫情後毅然
選擇在羅湖口岸附近開設了深圳首店， 「選址老街，
就是看中它靠近羅湖關口——港人北上的人潮裏，我
們能同時服務兩地客人」。

港廚駐場食材足本
面對內地食客對 「港味」正宗性的質疑，李文達語

氣斬釘截鐵： 「香港尖沙咀分店昨天那碗雲吞麵，和
今天你在深圳吃到的，從湯底到雲吞餡，保證別無二
致！」為了守住這份承諾，他祭出 「笨功夫」：從食
材源頭 「螞蟻搬家」——即使深圳本地有替代品，只
要無法複刻香港店的原味，便堅持將香港原裝調味品
甚至新鮮食材運抵深圳；更在香港團隊中精選資深師
傅北上駐店，全程把控出品。 「檸檬在深圳290元人
民幣一箱，香港僅190元；香料在深圳260元而香港
僅需160元……光食材成本就貴出30%！但我們從未
動搖。」李文達坦言，所謂內地 「成本窪地」優勢，
在品質堅守面前已非絕對。

口味的碰撞在舌尖真實上演。一位北方客人曾對經
典的瑞士汁炒河提出靈魂質疑： 「這不應該是咸口的
嗎？」類似文化差異曾令團隊頭疼。深仔記的策略是
「主味不動，局部創新」：核心招牌餐品堅持港式配

方，確保 「老主顧一嘗便知家鄉味」；同時針對內地
多元口味拓展融合菜品——晚餐時段特意推出麻辣小
炒、酸菜系列等川湘風味，更增設素食專窗。 「留住
港味靈魂，兼顧南北胃口，才能扎根」，李文達總結

道。這份 「變與不變」的平衡術獲得回應：目前深圳
店客源中，專程來消費的港人及退休定居深圳的老港
人穩定佔比達30%至40%。

用心出品食客回流
當被問及港人 「北上熱」衝擊香港本土餐飲，李文

達表現出港式務實。他承認周末生意可能流失部分客
人，但並非滅頂之災： 「我們香港店周中客源依然穩
定。留住食客靠的不是攔截，而是品質——用心做好
出品，食客自然回流。」面對深圳競爭激烈的 「內

捲」環境，他強調慢工細活： 「經營一年只是站穩腳
跟，還沒摸透內地脈絡。眼下要務是磨好第一家店的
『刀刃』，開分店的事，得一步步來。」
如今走入深仔記深圳分店，空氣裏瀰漫的不僅是牛

油菠蘿包的甜香，更是李文達團隊近乎偏執的 「守
味」精神。這位老餐飲人表示： 「想品嘗地道香港
味，不用過海關了！來這裏嘗過覺得不正宗，請務必
告訴我——我立刻改！」從羅湖老街起步，這間老店
正以港式飲食品質做信箋，悄然書寫着深港雙城舌尖
融合的新故事。

【香港商報訊】記者楊琪報道：深圳市海洋金融聯
盟成立大會暨首次投融資對接會昨日舉行。該聯盟旨
在打通金融資源與海洋產業的對接通道，打造政企金
對話、資源對接、生態共建的核心陣地。

聯盟理事長單位中國銀行深圳分行現場介紹聯盟架
構與發展規劃，明確 「政策引導+市場運作+生態協
同」的發展路徑。副理事長單位深圳港資本公司呼籲
共築 「產金協同」新方式，共拓 「藍色金融」新空
間，共同書寫 「金融向海」的深圳答卷。

本次活動同步開展首次投融資對接。中銀金租、建
設銀行、農業銀行、工商銀行、國信弘盛5家金融機
構集中推介海洋專屬金融產品，7家重點涉海企業在
融資路演環節依次上台展示需求，2位深交所邀請的
評委嘉賓現場指導。活動對接了涉海融資項目26個，
涉及綠色航運、高端裝備、海洋能源開發、海洋漁業
等領域，涵蓋科創貸、漁業貸等特色海洋金融產品。
據聯盟理事長單位代表介紹，未來聯盟將每年至少舉
辦1到2次投融資對接活動，持續推動信貸、股權、風

險保障等服務落
地，為涉海企業
紓 困 解 難 注 入
「金融動能」。

據介紹，深圳具備堅實的海洋經濟與金融基礎。深
圳海洋生產總值穩居全國城市前列，2024年產值達
到 5409 億元（人民幣，下同）、佔全市 GDP 比重
14.7%，同比增長5.8%，世界海事之都排名躍居第23
位；擁有超740家持牌金融機構，A股上市公司419
家，總市值 8.66 萬億元，全球金融中心指數排名第
九。深圳金融機構在賦能海洋經濟發展中先行先試、
主動作為，國開行深圳市分行涉海融資餘額超300億
元，建設銀行深圳市分行設立300億元海洋板塊專屬
授信額度中國銀行、農業銀行聯合發行粵港澳大灣區
首單5億元藍色債券，定向支持海洋生態保護與產業
升級；平安財險推出全國首個紅樹林碳匯指數保險，
人保財險承保 「深藍探索」智能深水鑽井平台等國家

級深海裝備。

深圳成立海洋金融聯盟 開展投融資對接

【香港商報訊】記者蔡易成報
道：在深圳羅湖老街熱絡的食肆
中，深仔記茶餐廳的霓虹招牌並不
最耀眼，卻吸引着穿梭深港兩地的
食客紛至沓來。開業僅一年，它已
成為不少港人在深圳的 「味覺坐
標」 ，更書寫着傳統港式餐飲北上
破局的鮮活樣本。

港味不妥協 北上新故事

深仔記茶餐廳深圳覓商機
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深仔記茶餐選址靠近羅湖關口的東門老街。 記者 蔡易成攝


